Morgon « Cuvée(Grants Cras »2017

Le millésime 2017

2017, millésime d’angoisses maitrisées, d’extrédliegatiques inhabituels, des froids et chauds guiesminent trés bien...

Le printemps précoce a exposeé les jeunes poussegrieau gel, Pizay n'a été que peu touché. Pgii§ e fit orageux et la
gréle a frappé, Régnié et cote de Py ont été misurtr
Les derniers jours d’Aodt, trés chauds et secspenmis aux raisins d’atteindre des degrés de nigtwptimum.

Les vins sont riches et le fruit est abondant, gecasifit.
L’évaporation de I'eau des raisins a concentré §emble des constituants, sucres, acidités, arG@meiss... pour donner des
vins gourmands, armés pour la garde.

Commentaires de dégustation
Rouge profond et brillant comme un rubis, il anr@ad’ceil la puissance de son millésime.

Le nez est chaud, envoutant, les fruits rouges soins, tellement murs, concentrés par les carscdéefin
d’été. La prune en marmelade et la framboise ail@& vie sont nimbées de cerises au kirsch. Ldefina
d’épices douces et d’agrumes confits demeurentdéomgs, souvenirs des chaudes soirées de Septembre.

Au palais, il affiche sa plénitude des I'entréebeniche, il s'impose, puissant, profond. Parmi ket fruits
noirs, on reconnait la myrtille. Vient ensuite Ecpe de vigne chaude et séduisante. Les arOmesigsescau
Kirsch compléetent ce tableau aromatique.

Les tanins sont abondants, ils batissent une chiarpsolide qui abritera un long vieillissement.. s$ |
gourmands résistent a la tentation...

En deux mots : Chaleur et Puissance

A table

La profondeur de la couleur plaide pour une aléaagec des mets bien typés, des viandes godtetses e
colorées elles aussi !

La créatine, protéine qui donne saveur et coulayrvéandes rouges a besoin de tanins pour ne pasdp
la rencontre.

Morgon est le vin du boucher, il s’accorde avechelies pieces de bceuf de toutes origines, aveeftisi
une préférence pour les ‘culards’ Charollais gainglissent derriére les monts du Beaujolais, a $pu& ou
s’arrétent les pluies pour arroser les prairies...

La fraicheur des saveurs de fruits noirs qui emlaestructure de ce vin permet des accords subtigc des
sauces godteuses, sur des rétis, des bourguigihesspgs au vin.

Gigots et aiguillettes apprécient aussi ces pktittss noirs confits qui les mettent en valeur.

Sarichesse et sa belle maturité lui permetteriied’msqu’aux persillés sur les plateaux de fromag
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