Morgon Cuvée lLes ‘Sybarites?2017

Le millésime 2017

2017, millésime d’angoisses maitrisées, d’'extrédiggtiques inhabituels, des froids et chauds guiesminent trés bien...

Le printemps précoce a exposeé les jeunes poussegrieau gel, Pizay n'a été que peu touché. Pgii§ e fit orageux et la
gréle a frappé, Régnié et cbte de Py ont été misurtr
Les derniers jours d’Aodt, trés chauds et secspenmis aux raisins d’atteindre des degrés de nigtwptimum.

Les vins sont riches et le fruit est abondant, gecasifit.
L'évaporation de I'eau des raisins a concentré $emble des constituants, sucres, acidités, arbtaess... pour donner des

vins gourmands, armés pour la garde

Commentaires de dégustation

La robe est profonde, profonde, ... d'un pourpressand.
Prémices du plongeon dans 'abysse d’absolu qus attend.

Le Nez s’ouvre sur des essences d’acacia, et de fasées, nuancées d’effluves de Seringa.
Entourées des parfums de mdres mures, noires €robsses.

Puis viennent les chaudes nuances de sous-boisl|ainere avec du foin que I'on foule, de lointagneffluves
de bois bralé, des dentelles empyreumatiques...
Les épices terminent cette folle course aromatayae le poivre de Sichuan et un trés discret ciogibfle...

Il faut une longue écoute nasale pour percevoie®la complexité aromatique enfermée dans ce morgo

Des l'attaque, il « Morgonne » déja.

Il se déroule sous le palais. Toutes nos muquegsddaignées de bonheur.

Avec beaucoup de tenue, il reste ferme jusqu’ankdd.

Les fruits sont noirs et trés mars, écrasés et @nabalcools, on croit reconnaitre une nuance selki

La finale est soulignée par les tanins puissafitsaanonce la garde qui pourra se compter en @scsid’on
sait résister a la tentation du plaisir immédiat...

Deux mots sont insuffisants ; il en faut quatre :
Tres Riche et Tres Complexe.

A table

La profondeur de la couleur plaide pour une alkaagec des mets bien typés, des viandes golteusemges elles
aussi !

La créatine, protéine qui donne saveur et coulexvandes rouges a besoin de tanins pour ne pamdola rencontre.
Morgon est le vin du boucher, il s’accorde avedieles piéces de boeuf de toutes origines, avéeftisiune préférence
pour les ‘culards’ Charollais qui grandissent deggiles monts du Beaujolais, a l'ouest, 1a ou &tant les pluies pour
arroser les prairies...

La fraicheur des saveurs de fruits noirs qui embleestructure de ce vin permet des accords subwiéc des sauces
godteuses, sur des rotis, des bourguignons, desacogn.

Gigots et aiguillettes apprécient aussi ces pktitts noirs confits qui les mettent en valeur.

Sa richesse et sa belle maturité lui permetteriedsqu’aux persillés sur les plateaux de fromag

Société des Vins de PizayChateau de Pizay- 69910 Villié-Morgon+France
Tél. 33 (0)4 74 66 26 10 + Fax 33 (0)4 74 69 60 66 + courriel chapizay@wanadoo.fr + site www.vins-chateaupizay.com




